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Un omaggio ai mercati storici di Palermo,
luoghi in cui memoria, gesti e sapori della
Sicilia si tramandano da generazioni.

An homage to Palermo's historic markets,
where Sicily's memories, rituals, and flavors
have been passed down through generations.
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I Mercati della Tradizione
19:00 — 22:00

Menu Capo — €89 a persona
Minimo 2 ospiti
Una raffinata esperienza di quattro portate:
-1 Antipasto
-1 Primo
-1 Secondo
-1 Dessert

Menu Vucciria — €69 a persona
Minimo 2 ospiti
Unkelegante selezione di tre portate:
-1 Antipasto
-1 Primo oppure 1 Secondo
-1 Dessert

Note
I piatti selezionati dal menu I Mercati della Tradizione
non possono essere ordinati come portate singole.
Coperto non incluso

Markets of Tradition
19:00 — 22:00

Menu Capo — €89 per guest
Minimum 2 guests
A refined four-course experience:
-1 Starter
-1 First Course
-1 Main Course
-1 Dessert

Menu Vucciria — €69 per guest
Minimum 2 guests
An elegant three-course selection:
-1 Starter
-1 First Course or 1 Main Course
-1 Dessert

Important note
Dishes selected from Markets of Tradition menu
cannot be ordered as standalone courses.
Cover charge not included

Coperto €5
Service Charge




Viaggio nei mercati di Palermo

STARTERS

Caponata di melanzane
Eggplant caponata

(A,F,H,N)

Alici allinguate

Marinate crispy anchovies
(a,N)

Il nostro street food
Our Sicilian street food selection

FIRST COURSES

Bucatini alle sarde
Traditional Sicilian bucatini pasta with sardines

(A,G,H)

Rigatoni alla Norma

Rigatoni with eggplant, tomato sauce, basil and dry ricotta cheese
(A,B,H)

Spaghetto aglio, olio e peperoncino, pomodoro secco

e pinoli tostati

Spaghetti with garlic, olive oil and chili, sun-dried tomatoes,

and toasted pine nuts

(A,H)

MAIN COURSES

Frittura di calamaro e gambero rosso
Fried squid and red prawns

(A,C,G)

Baccala alla siciliana

Sicilian-style salted cod

(G,H,N)

Filetto di maialino farcito e ristretto di pomodoro

Stuffed suckling pig fillet served with a tomato reduction

(A,B,F,E,N)






