


ANTIPASTI STARTERS

Tentacolo di polpo alla brace su pesto di pomodoro alla trapanese

~

Grilled octopus tentacle on Trapanese-style tomato pesto
(F,G,S)

€32

Caponata di melanzane

~

Eggplant caponata
(F,H,LS)

€22



PRIMI PIATTI FIRST COURSES

Spaghetti trafilati al bronzo con bottarga di tonno rosso e crema all’aglio dolce

~

Bronze-drawn spaghetti with bluefin tuna bottarga and sweet garlic cream
(A,D,E,G,N’S)
€28

Rigatoni ai tre pomodori “alla Norma”

~

Rigatoni with three tomatoes “alla Norma” style
(ALS)

€24



SECONDI MAINS

Tagliata di Angus con rosti di patate al rosmarino e verdura del giorno al salto

~

Sliced Angus beef with rosemary potato rosti and sautéed seasonal vegetables
(B,H,S)

€30

Darna di baccala in salsa Eoliana

~

Slice of cod in Aeolian sauce

(GHLLN,S)

€ 29



DOLCI

Varieta di gelati del giorno

~

Assorted daily selection of gelato
(B,D,F)

€16

Cannolo Des Palmes
(A,B,F,IS)

€14
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